
Olio di Sansa di Oliva

suggerimenti
in cucina

proprietà

L’Olio di Sansa è ottenuto dall’abbinamento dei migliori Oli Extravergini con 
l’ Olio di Sansa di Oliva. La sua notevole resistenza alle alte temperature 
rispetto agli altri oli di origine vegetale ed animale, lo rende particolarmente 
indicato per le fritture ad immersione.

Ottimo a per la preparazione dell’impasto di pizze, ciambelle, pane e torte, 
oppure come condimento dal gusto leggero ed equilibrato.
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lattina
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lattina

1 L 
lattina
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